
 

Vorspeisen und Suppen 

 

Tafelspitzbrühe mit feinen Gemüsen und Grießnockerln 7,50 

 

Klare Fischsuppe „Walgerfranz“ mit Fischeinlage, 
rotem Pesto und Chilifäden, dazu Knoblauchbaguette 11,50 

 

Tölzer Kürbisrahmsuppe mit Kürbiskernen und Kernöl 7,50 

 

Räucherfischmousse 8,00    Trio Crostini mit verschiedenen Aufstrichen 7,50 

 

Lachstatar mit Avocado, Pesto und gekochtem Wachtelei 16,80 

 

Garnelenpfännchen mit Baguette 13,80 

 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ mit roten Zwiebeln, Äpfeln 
und Sauerrahm, dazu Salzkartoffeln 15,80 

 

Jakobsmuscheln in Butter gebraten mit Erbsenpüree 

und Trüffelschaum 17,50 

 

Ziegenkäse gebraten im Zucchinimantel 
auf Rote Bete Carpaccio mit Walnüssen und Honigvinaigrette 14,80 

 

 Hauptgerichte 

 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb in Faßbutter gebraten 

dazu Pommes frites, hausgemachte Preiselbeeren und Salat 26,50  

 

Kalbsleber „Berlin“ mit Zwiebeln und Äpfeln, dazu Kartoffelpüree 26,50 

 

Bayer. Tafelspitz mit Meerrettichsauce, 

 Gemüse und Kartoffeln 23,50 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit geschmorten Zwiebeln 

und Käsespätzle 26,50 

 

          Wildgulasch mit Spätzle und Preiselbeerbirne 23,50 

 

Perlhuhnbrust mit Kräuterfrischkäse gefüllt 
auf leichtem Paprikaschaum, dazu Kartoffelpüree und Marktgemüse 25,50 

 

Alpenburger  dry- aged- beef (200 Gr), Foccaccia Burger Bun, Speck, 

Bergkäse, Salat, Zwiebeln, Tomaten, Barbecuesauce und Pommes frites 17,00 

 

 



 

Kräuterknödl mit Salbeibutter und Salat 16,80 (veg) 

 

Geschwenkte Maultaschen mit Spinatfüllung Speck, Zwiebeln und Ei 

(vegetarisch ohne Speck) 16,80 

 

Fischgerichte 

  

Forelle blau oder "Müllerin" gebraten mit zerlassener Butter, 

Petersilienkartoffeln und Salat 26,50 

 

Forelle gebraten "italienisch" mit frischem Knoblauch, 

Kräuterbutter und gebackenen Kartoffeln 26,50 

 

Forelle „Kleopatra“ mit Shrimps und Kapern, 
dazu Petersilienkartoffeln und Chicoréesalat 28,50  

 

Forelle mit Cayennepfeffer, geschwenktem Estragon und 

Schalotten, dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm 26,80 

 

Forelle gebraten mit Zitronenthymian und Zitrone gefüllt, 
dazu Zitronenbutter, Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln 27,50 

 

Lunzer Forelle (überbackenes Forellenfilet mit Käse und crème fraîche 

geschmorten Tomaten und Knoblauch), dazu Petersilienkartoffeln 28,00 

 

Forellenfilet gebraten in der Mandelkruste 
auf frischem Blattspinat, dazu Petersilienkartoffeln 26,80 

 

Lachsforellenfilet auf Proseccoschaum 

mit Kartoffelpüree und Zuckerschoten 28,00 

 

Saibling gebraten mit Frühlingszwiebeln,  

 zerlassener Butter, Petersilienkartoffeln und Salat 27,80 

 

Saibling gebraten mit Kräuterpesto, 
Kartoffeln und glasierten Karotten 27,80 

 

Riesengarnelen vom Grill 
mit Sc. Provencale (Kräuter, Tomaten, Knoblauch) dazu Reis 31,00 

 

Spaghetti mit Gambas und Ruccola in leichter Hummersauce 21,80 

 

Gemischter Fischteller mit Blattspinat, 

 Butterkartoffeln  und Limettenmayonnaise 28,00 

  


